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納税、忘れていませんか？
11月から12月は取組期間
12月は県下一斉徴収強化月間

　須恵町では、福岡県および県内市町村と連携し、12
月を「県下一斉徴収強化月間」と位置付け、県下一斉
に徴収対策を強化するとともに、納税推進に向けた広
報など様々な取り組みを行います。
　取組期間中は、広報による納税推進、滞納者に対す
る催告の強化、不動産・給与・預金などの差押えやタ
イヤロック、捜索などの滞納処分の強化など、県およ
び市町村ごとに様々な徴収対策を実施します。

11月の納期は
固定資産税� ３期
国民健康保険税� ６期
後期高齢者医療保険料�５期

税金の種類 対応窓口 電話番号

固定資産税

役場税務課収納係 ☎ 932-1495（ダイヤルイン）
☎ 932-1151（内線 130）国民健康保険税

軽自動車税

自動車税
東福岡県税事務所 ☎ 641-0201

個人事業税

税金の種類に応じて収納窓口が異なりますのでご注意ください。

税金の種類と問合せ先

　ただし、納付書１枚あたり 30
万円を超えている場合や、納期限
または納付指定期限を過ぎた場合
は、コンビニエンスストアでの納
付はできません。

　納付のたびに金融機関などに出
向く手間が省け、さらに納め忘れ
もなくなる便利な制度です。 
　残高の確認をお願いいたします。

▼

コンビニ用納付書（写真上）を使えば、
　夜間のお支払いも可能です

コンビニでの支払いも
できます！

お支払いは、
便利な口座振替で

寒
さ
と
上
手
に
付
き
合
う
方
法

温
度
差
が
血
管
に
大
き
な
負
担

　

外
が
寒
い
と
、
部
屋
の
温
度
を
上
げ
た
く

な
り
ま
す
。
し
か
し
、
部
屋
の
外
と
の
温
度

差
が
大
き
い
と
、
血
管
の
拡
張
や
収
縮
が
急

激
に
行
わ
れ
、
血
圧
が
急
激
に
変
化
し
ま
す
。

高
齢
者
や
高
血
圧
の
人
は
、
心
臓
や
脳
梗
塞

を
引
き
起
こ
す
こ
と
が
あ
り
、
命
取
り
に
な

り
か
ね
ま
せ
ん
。

入
浴
。
そ
の
と
き
血
圧
は
…

①
脱
衣
所
や
浴
室
で
は

　

脱
衣
や
身
体
を
洗
う
な
ど
身
体
を
動
か
す

と
血
圧
は
急
激
に
上
昇
し
ま
す
。

②
浴
槽
で
は

　

熱
い
湯
に
触
れ
、
さ
ら
に
水
圧
の
影
響
で

心
臓
の
負
担
が
大
き
く
な
り
、
血
圧
は
上
昇

し
ま
す
。
そ
の
後
、
湯
に
つ
か
っ
て
い
る
と

温
熱
効
果
で
血
流
が
良
く
な
り
ま
す
。
こ
の

結
果
、
血
圧
は
急
激
に
下
降
し
ま
す
。

③
脱
衣
所
で
は

　

温
ま
っ
た
身
体
で
寒
い
脱
衣
所
に
戻
り
、

着
衣
行
動
で
体
を
動
か
す
こ
と
に
よ
っ
て
血

圧
は
上
昇
。
そ
の
後
、
服
を
着
て
体
温
は
保

た
れ
る
た
め
、
血
圧
は
下
降
し
、
そ
の
ま
ま

長
時
間
持
続
し
ま
す
。

実
践
し
て
み
よ
う

　

居
室
と
浴
室
お
よ
び
浴
室
と
お
湯
の
温
度

差
を
な
る
べ
く
小
さ
く
す
る
こ
と
が
大
切
で

す
。

①
湯
温
は
低
め
（
41
℃
以
下
）
に
設
定
。

②
入
浴
前
に
お
湯
を
流
す
。

③
浴
槽
の
ふ
た
を
と
っ
て
湯
気
を
立
て
る
。

④
温
風
で
脱
衣
室
と
浴
室
を
温
め
る
。

乾
燥
し
た
空
気
と
不
規
則
な
生
活
が
原
因

　

か
ぜ
は
、
一
年
中
い
つ
で
も
ひ
き
ま
す
が
、

特
に
寒
い
季
節
に
ひ
く
こ
と
が
多
く
な
り
ま

す
。
寒
く
て
乾
燥
し
た
空
気
は
気
道
粘
膜
の

抵
抗
力
を
弱
め
る
た
め
で
す
。
ま
た
、
栄
養

不
足
や
睡
眠
不
足
な
ど
、
日
常
生
活
の
乱
れ

に
よ
る
原
因
で
も
体
の
抵
抗
力
は
弱
く
な
り

ま
す
。
免
疫
物
質
を
増
や
し
、
体
の
抵
抗
力

を
高
め
る
こ
と
が
必
要
で
す
。

栄
養
バ
ラ
ン
ス
の
良
い
食
事
を

①
栄
養
素
の
働
き
と
食
材

た
ん
ぱ
く
質　

基
礎
体
力
を
つ
け
抵
抗
力
を

高
め
ま
す
。（
魚
介
類
・
肉
類
・
卵
・
大

豆
製
品
・
乳
製
品
な
ど
）

ビ
タ
ミ
ン
Ａ　

鼻
や
の
ど
の
粘
膜
を
保
護
し

強
く
し
ま
す
。（
ニ
ン
ジ
ン
・
ホ
ウ
レ
ン

ソ
ウ
・
カ
ボ
チ
ャ
・
春
菊
・
ニ
ラ
・
う
な

ぎ
な
ど
）

ビ
タ
ミ
ン
Ｃ　

免
疫
力
を
高
め
ま
す
。（
ブ

ロ
ッ
コ
リ
ー
・
ジ
ャ
ガ
イ
モ
・
ホ
ウ
レ
ン

ソ
ウ
・
小
松
菜
・
キ
ャ
ベ
ツ
・
ミ
カ
ン
な
ど
）

亜
鉛　

新
陳
代
謝
を
活
発
に
し
、
免
疫
機
能

を
高
め
ま
す
。（
カ
キ
・
豚
レ
バ
ー
・
大

豆
製
品
・
ゴ
マ
な
ど
）

②
体
を
温
め
る
食
材
と
献
立

食
材
（
ネ
ギ
・
ニ
ラ
・
ニ
ン
ニ
ク
・
タ
マ
ネ

ギ
・
シ
ョ
ウ
ガ
・
唐
辛
子
な
ど
）

献
立
（
雑
炊
・
ポ
ト
フ
・
お
で
ん
・
湯
豆
腐
・

豚
汁
・
け
ん
ち
ん
汁
な
ど
）

▼
問
合
せ
先　
健
康
福
祉
課

　

☎
９
３
２
・
１
４
９
３
（
ダ
イ
ヤ
ル
イ
ン
）

　

☎
９
３
２
・
１
１
５
１
（
内
線
１
２
１
）

材料（４人分）
玄米うどん（※）800g・
鶏もも肉 100g・ニンジ
ン 70g・ ゴ ボ ウ 150g・
長ネギ 1 本・干しシイタ
ケ 4 枚・シメジ 1 個・油
揚げ 1 枚・春菊・ショウ
ガ・だし汁（昆布・いりこ）
1600㏄・みそ 80g・みり
ん大さじ４
※玄米うどんは、須恵町の料理本「ごちそうぶっく」より。
　お問合せは、健康福祉課まで。
作り方
１．鍋に昆布といりこを入れ、だし汁を作ります。
２．シイタケは水で戻し、他の材料と好みの大きさに切ります。
３．１のだし汁に鶏肉・ニンジン・ゴボウ・シイタケを入れます。火

にかけ、ごぼうが煮えたら、シメジ・油揚げ・長ネギを加えます。
沸騰したら、みそとみりんで調味します。

４．３にうどんを入れて煮込み、春菊を加え、ひと煮立ちさせて出来
上がり。

　
冬
に
向
け
、
日
々
寒
さ
が
加
速
し
て
い

き
ま
す
。
寒
く
な
る
と
、
次
の
よ
う
な
体

に
思
わ
ぬ
負
担
が
か
か
る
こ
と
が
あ
り
ま

す
。
事
前
に
対
策
し
、
寒
さ
に
負
け
な
い

健
康
づ
く
り
を
し
ま
し
ょ
う
。

ヒ
ー
ト
シ
ョ
ッ
ク

か
ぜ

み そ 煮 込 んみ う ど

オススメ！
ホットなレシピ




